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ホテルニューグランド 

ディナー前に軽くお酒を嗜むフランスの習慣「アペロ」で寛ぎのひとときを 

ドレスティ・アペロ 
ロビーラウンジ ラ・テラス 

 

ホテルニューグランド（横浜市中区山下町 10 番地／総支配人 木曽博文）では、2025 年 9 月 1 日（月）より、 

平日の夜 17：00 以降限定メニュー「ドレスティ・アペロ」を販売します。“アペロ”とはフランスの習慣で、仕事終わり 

の時間帯にカフェやバーで親しい仲間と夕食前に軽くお酒を楽しむ時間のことです。日本で言う“ちょい飲み” 

や“晩酌”のイメージですが、「ドレスティ・アペロ」は、日頃がんばる自分へのご褒美時間やデートとしてお楽しみいた 

だけるよう、ちょっぴりおめかし気分でお召し上がりいただける限定メニューとしてご用意しました。ドリンクは伝統の 

カクテル「ヨコハマ」や「バンブー」、シャンパンやワイン、メニューは各種オードブルの盛り合わせやホテルニュー 

グランドで長く愛されている名物料理のローストビーフを使用したサンドウィッチなどをお召し上がりいただけます。 

夜の始まりを大切な方と優雅な雰囲気の店内でリッチに楽しむ、至福のひとときをどうぞごゆっくりとお過ごしください。 

販売期間 2025年 9月 1日（月）より 【平日限定・要予約】 

＜8月 29日まで、夏季特別料金￥7,000（税サ込）にてご利用いただけます＞ 

提供時間 17：00～20：00 （L.O.19：30） 

料   金 \8,000（税サ込）  

公式 H P https://www.hotel-newgrand.co.jp/menu/terrace_apero/ 

Press Release
プレスリリース 

提供店舗 本館１階 ロビーラウンジ ラ・テラス  

お問合せ 本館１階 ロビーラウンジ ラ・テラス または レストランリザベーション課 ／ 045-681-181（代表） 

 ※画像は2名様分のイメージです 

https://www.hotel-newgrand.co.jp/menu/terrace_apero/


＜上段＞ 

・スモークサーモン 

・エスカベッシュ 

・シュリンプカクテル 

・ポテトサラダ 

・生ハム 

 

 

 

 

＜中段＞ 

・カナッペ 

・オリーブ 

・ミックスナッツ＆チョコレート 

・フレッシュフルーツ 

 

 

 

 

 

＜下段＞ 

・ローストビーフサンドウィッチ 

・キュウカンバーサンドウィッチ 

 

 

 

 

 

 

 

＜ドリンク＞ 下記の各グループから１杯ずつお選びいただけます。  

① ヨコハマ、バンブー、ミリオンダラー、シャンパン 

② ハイボール、ジントニック、赤ワイン、白ワイン 

③ 紅茶（オリジナルブレンドティー、ダージリン、アッサム、ディンブラ、ウバ、アールグレイ、アップルクイーン) 

ハーブティ（カモミール、ミント、ハイビスカス）、コーヒー（ホット／アイス） 

※③はおかわり自由での提供となります。 

※ヨコハマ、ミリオンダラー、ジントニック、赤ワイン、白ワインはノンアルコールのご用意もございます。 

 横浜の夕焼けをイメージした 

カクテル「ヨコハマ」 

外国人バーテンダーが日本をイメージ

して創作したカクテル「バンブー」 

 

甘く華やかな香りと豊かな味わいで人気の

「オリジナルブレンドティー」 



本館 1 階 ロビーラウンジ ラ・テラス 

ヨーロッパ調のエレガントな雰囲気が人気の店内で、優雅なひとときをお過ごしいただけます。 

 

【日本紅茶協会「おいしい紅茶の店」認定店】  

「おいしい紅茶の店」とは、全国の紅茶が楽しめるお店の中から推薦を受けて日本紅茶会が認定したお店です。  

 "ラ・テラス" では紅茶の水色・香・味の抽出にまでこだわっておいしい紅茶とゆったりとした寛ぎの時間をご提供いたします。 

 

 

本件に関するお問い合わせ 

株式会社ホテルニューグランド 

営業企画部 

横山ひとみ  中島桃子 

〒231-8520 横浜市中区山下町 10番地 

E-mail：  yokoyama@hotel-newgrand.co.jp 

m.nakajima@hotel-newgrand.co.jp 

Tel: 045-681-1877（直通） Fax: 045-663-3600 

必要な素材写真等がございましたら お気軽にご相談ください 

mailto:yokoyama@hotel-newgrand.co.jp
mailto:m.nakajima@hotel-newgrand.co.jp

