
 

 

株式会社ホテル、ニューグランド 
2026年 9月 24日 

ホテルニューグランド ホリデーシーズン「To Be Elegant」 

聖夜を彩る優雅で華やかなコレクション 

2026 クリスマスケーキ＆ホームパーティーディッシュ 
ホテルニューグランド（横浜市中区山下町 10 番地／総支配人 木曽博文）では、2026 年 10 月 1 日（木）より、 

クリスマス限定ケーキとホームパーティーディッシュの予約を開始します。2026 年のホリデーシーズンのテーマは

『To  Be  E l egan t』。E legan t から連想される“優雅さ”“上品さ”“華やぎ”“煌めき”などを表現した 

クリスマスケーキを 5 種類ご用意しました。また、クリスマスの定番「ローストチキン」やザ・カフェの隠れた 

人気メニュー「ビーフパイ」など、ホームパーティーを盛り上げるメニューもラインナップしております。 

誰もが心ときめくクリスマスを彩る華やかな品々を、ご家族やご友人、大切な方とご一緒にお楽しみください。 

 

予約期間 2026年 10月 1日（木）9：30～12月 10日（木）まで 

販売場所 本館 1階 コーヒーハウス ザ・カフェ 

公式 HP  https://www.hotel-newgrand.co.jp/xmas/ 

お問合せ  本館1階 コーヒーハウス ザ・カフェ または レストランリザベーション課 045-681-1841（代表） 

 

プレスリリース 

https://www.hotel-newgrand.co.jp/xmas/


クリスマス限定ケーキ 

 

予約期間  2026年 10月 1日（木）9：30～12月 10日（木）まで ※限定数に達し次第受け付け終了となります 

お渡し期間 2026年 12月 19日（土）～12月 25日（金） 

WEB予約  https://www.hotel-newgrand.co.jp/xmas/  ※WEB予約・決済で 5%OFF   

お渡し場所 本館 1階 コーヒーハウス ザ・カフェ 

 

 

エクラ・ド・ノエル ＜限定 40台＞ ￥8,000（税込）／4号 直径 12㎝ 

聖夜のきらめきを映したような、黄金の輝きを纏うクリスマスケーキ。芳醇な洋梨のムースに、シナモンを香らせた

キャラメルムースを重ね、マロンのまろやかなコクとカシスの甘酸っぱさをアクセントに仕上げました。ひと口ごとに

表情が変化する豊かな味わいと、果実と木の実が織りなす贅沢なハーモニーをお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ペルル・ド・ノエル ＜限定 40台＞ ￥8,000（税込）／4号 直径 12㎝ 

フランス語で「真珠」を意味する“ペルル”。真珠のような純白の姿に仕立てた、聖夜を彩るクリスマスケーキで

す。芳醇なコーヒーと濃厚なショコラが織りなす生地を、滑らかなマスカルポーネムースで包み、オレンジの華やか

な香りを忍ばせました。重なり合うほろ苦さと、まろやかな甘みに爽やかな余韻を纏った、クリスマスを祝う特別な 

ケーキをご堪能ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.hotel-newgrand.co.jp/xmas/


リュビ・ド・ノエル ＜限定 40台＞ ￥8,000（税込）／ 4号 直径 12㎝  

聖夜に輝くルビーのように、真紅に輝くクリスマスケーキ。濃厚なチョコレートに、甘酸っぱい苺のムースと赤い果実の

ジュレを重ね、スターアニスをほのかに香らせた苺のコンポートを閉じ込めました。艶やかに輝くルビーのケーキが

特別なひとときを華やかに彩ります。 

 

ブッシュ・ド・ノエル ＜限定 50台＞ ￥7,500（税込）／9cm×21cm×H10cm ※アルコールを使用しています 

まろやかなチョコレートクリームで切り株風にデコレーション。今年はバラと、ティアラをイメージしたチョコレートを施し

エレガントに仕上げました。ふわふわのチョコレートスポンジに、カットした栗がアクセントのマロンクリームをたっぷりと

包んだ一品です。 

 

苺のショートケーキ 5号 直径 15ｃｍ ￥8,500（税込）／7号 直径 21cm ￥15,500（税込） 

しっとりと焼き上げられたスポンジに、きめ細やかで軽い口どけの生クリームとジューシーな苺をサンドしました。まるで

雪原から顔を覗かせているかのようなミニサンタの表情が愛らしいショートケーキは、定番だからこその素材の

美味しさやパティシエのこだわりが光る一品です。 

 

 

 

 

 

 

 



ホームパーティーディッシュ （画像は盛り付けの一例です。） 

 

予約期間  2026年 10月 1日（木）9：30～12月 10日（木）まで  

         ※ビーフパイはお受け取りの 5日前までご予約を承ります 

お渡し期間 2026年 12月 19日（土）～12月 25日（金） ※お渡しは各日 12：00～となります 

WEB予約  https://www.hotel-newgrand.co.jp/xmas/  ※WEB予約・決済で 5%OFF   

お渡し場所 本館 1階 コーヒーハウス ザ・カフェ 

 

 

伊達鶏のローストチキン ￥15,000（税込） （6～8人前・グレービーソース付） 

＊ビーフパイ 4本付きセット  ￥16,500（税込） 

 

こだわりの銘柄鶏「伊達鶏」を使用したローストチキン。噛むほどに、上品

でしっとりした身質と濃厚な旨味を口いっぱいにお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

ローストチキン ￥9,000（税込） （5～6人前・グレービーソース付）  

＊ビーフパイ 4本付きセット  ￥10,500（税込） 

 

シンプルながらしっとり柔らかく焼き上げたホテルニューグランドの「ロー

ストチキン」は、ご家族でのクリスマスパーティーにぴったりのボリューム

感です。食卓の彩りをより一層華やかに盛り上げます。 

 

 

 

 

ビーフパイ ￥540（税込）   
 

サクサクのパイ生地に国産牛を贅沢に包み込んだザ・カフェで大人気の

名物料理。 

隠し味のトマトピューレとチーズが生みだす濃厚で深みのある味わいは、

何度でも食べたくなるサイドメニューです。 

本件に関するお問い合わせ 

ホテルニューグランド 

営業企画部 

必要な素材写真等がございましたら お気軽にご相談ください 

〒231-8520 横浜市中区山下町 10番地 

E-mail： 1927@hotel-newgrand.co.jp 

Tel: 045-681-1877（直通）  

Fax: 045-663-3600 

https://www.hotel-newgrand.co.jp/xmas/
mailto:1927@hotel-newgrand.co.jp

