
 

「新しい生活スタイルでも、

〈ホテルメイドのものを食べる幸せ〉を感じてもらいたい」

東京駅でも人気の「牛肉弁当」

最高級の銘柄と評される“いわて牛”や豊かな風味

で評価の高い“甲州牛”

〈いつもの日常にちょっとした贅沢〉

ホテルの本格的な味を東京駅で気軽にお買い求めいただけます。
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東京ステーションホテルの〈駅弁〉 

A5 ランク いわて牛のサーロインステーキ ”BENTO”  

ブランド牛の厚切りステーキが絶品の豪華弁当。 

お肉の旨みをじっくりと味わえます。盛りだくさん

のグリル野菜を添えて。        2,980 円 

The 和牛 三美味〈WAGYU ZANMAI〉 

A5 ランク・甲州牛の赤身ステーキ、国産和牛ハン

バーグ、国産和牛ビーフシチュー＆ふわとろオムラ

イスの三段重。３つの味を食べ比べ。  2,480 円 

国産和牛のひと口ステーキと、特製デミグラスソー

スをかけた国産和牛ハンバーグ、2 種の美味しさを

存分に。ボリューム満点でお得なお弁当。1,680 円 

和牛贅沢 ”BENTO” 和牛 BIG ハンバーグとビーフシチュー ”DONBURI” 

ホテル名物の国産和牛ビーフシチューがソースの

特大ハンバーグは肉厚で、見た目から食欲をそそり

ます。                1,380 円 

国産和牛のひと口ステーキと醤油ベースのピラ

フが抜群の相性。刻んだ国産和牛がピラフにも

入っているので、食べ応えも十分。  1,080 円 

和牛ひと口ステーキピラフ ”DONBURI” 和牛焼肉と和牛しぐれ煮 ”DONBURI” 

特製の甘めのタレがしみ込んだ焼肉やしぐれ煮には、

白いごはんがぴったり。      1,080 円 

＊すべて消費税込み ＊仕入れ状況により、食材や内容が変更になる場合がございます。 

＊「A5 ランク ブランド和牛の赤身ステーキ」(980 円)と「和牛ハンバーグ ビーフシチューソース」(780 円)の 

総菜 2 種も販売。 

メインダイニングのフレンチレストランをイメージした、コース仕立てのお弁当。前菜の海老＆野菜のマリネ

と蝦夷鮑のワイン蒸し、魚料理の金目鯛のポワレ、メインの A5 ランクのいわて牛ステーキ、そして本ズワイ

蟹のピラフ。一つひとつ手が込んだ多彩な美味を一度にご堪能いただけます。        4,280 円 

レストラン「ブラン ルージュ」プレミアムコース ”BENTO”（事前予約制） 
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