
 

今回も国産で最高級

のブランド和牛「いわて牛」「常陸牛」「土佐あかうし」や、それ以外にもすべて上質な黒毛和牛を

贅沢に使用。 農薬不使用で形が不揃いでも安全で

美味しい野菜を作っていただきました。

国内で捕れた大鯵や平目、

鰆、牡蠣などをお弁当の主役に取り入れました さっぱりとしたタル

タルソースは、新たに考案したオリジナルレシピです。

また販売初日の 12 月 20 日が東京駅開業記念日であることから、

パーティープレートのスペシャルセットも特別価格でご用意。

「新しい生活スタイルでも、“ホテルメイドの美味しいお料理”を気軽に楽しんでほしい。」 
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事前予約できる！東京ステーションホテルのお弁当＆パーティープレート 

プレミアム”Dishes”祝い膳（事前予約制） 

年末年始のお祝いにふさわしいお弁当。「いわて牛」

サーロインステーキや「常陸牛」ローストビーフなど

贅沢なお惣菜のなかでも、オマール海老テールのフライ

は絶品。12/28～1/3 の限定販売。    7,800 円 

ブランド和牛の「いわて牛」サーロインステーキ450g

と「常陸牛」ローストビーフ300gの豪華プレート。 

野菜のソテも入って2 種のソース付き。 18,000 円 

プレミアムビーフプレート（事前予約制） 厳選シーフードプレート（事前予約制） 

オマール海老テールと国産大粒牡蠣のフライ、国産平目

のベーコン巻ローストや国産本鰆の松茸味噌焼きなど、

魚介類の美味しさ満載の贅沢プレート。 18,000 円 

東京駅開業日記念 スペシャルセット（事前予約制） 

プレミアムビーフプレートと厳選シーフードプレート

のセットを特別価格で。ご家族やご友人とのパー

ティーに彩りを添えます。       30,000 円 

＊写真はいずれもイメージとなります。 

＊すべて消費税込み。注文数に限りがあります。 

＊仕入れ状況により、食材や内容が変更になる場合があります。 

＊店頭販売のみのお弁当とお惣菜の詳細は、11 月上旬に発表予定。 

なんと 11 種ものお惣菜が入っている、ボリューム満点の豪華弁当。お肉は黒毛和牛のザブトン＆肩ロース

ステーキとやわらかいローストビーフ。インパクトのあるフライは高知県宿毛直送の大鯵や兵庫県播磨灘産の

大粒牡蠣、天然海老の 3 種でカラリと揚げています。さっぱりとしたタルタルソースをかけて魚介の旨みをじっ

くりと味わいます。鮑の煮汁とカツオの出汁を合わせたごはんには、蒸し鮑を贅沢にのせました。 3,680 円 

プレミアム”Dishes”BENTO（事前予約可、店頭販売あり） 

本ずわい蟹入り豆乳タルタル（店頭販売あり） 

マヨネーズや油を一切使わず、豆乳ヨーグルトをベースに細かく

刻んだ卵、キャベツ、ピクルスを合わせ本ずわい蟹の身を

加えました。さっぱりと軽やかな特製ソースは魚介と相性抜群。

フライにはこのソースとコールスローが付きます。 

＊店頭販売はタルタル＆コールスローのセット (1 セット 350 円) 

パーティープレート（4～5 名様向け） 

〈名脇役〉タルタルソースがフライに付きます！ 
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