
株式会社ホテル、ニューグランド 
2021年 11月 16日 

ホテルニューグランド 

テイクアウト 新メニュー発売のお知らせ 
 

ホテルニューグランド（横浜市中区山下町 10 番地／常務取締役総支配人 青木宏一郎）では、2021 年 12 月 

1 日（水）より、テイクアウトの新商品 5 品の販売を開始します。今まで以上にバラエティに富んだ、シェフおすすめの 

選りすぐりのメニューをご用意しました。もっちり食感の米粉パンに、マヨネーズから手作りのタルタルソースを使用 

したグルテンフリーメニュー「米粉パンのスモークサーモンサンドイッチ」や、食事をちょっぴり豪華に楽しみたいという

方におすすめの「自家製パテ・ド・カンパーニュ」と「海の幸のマリネ」は、その贅沢な味わいに心が満たされる一品 

です。良質な国産牛の味わいに、醤油ベースのおろしソースが相性抜群なボリュームたっぷりの「ハンバーグ 

ステーキ和風おろしソース」、柔らかくなるまで丁寧に時間をかけて煮込んだすね肉のコク深い味わいとスパイシー

なルーがクセになる「牛すね肉のカレー」はランチにぴったりです。ホテルの味を気軽にお持ち帰りいただけるテイク 

アウトは、伝統の技と味を受け継ぐシェフが腕によりをかけたこだわりの味の数々です。ぜひお召し上がりください。 

販売開始   2021年12月1日（水） 

新メニュー    

 

 

 

 

ご注文方法 ・電話 045-681-1841（代表） ※当日予約可（30分～1時間要） 宴会予約係 10：30～18：30 

・FAX 045-641-8765 ※前日18：30まで受付  

・WEB  https://www.hotel-newgrand.co.jp/takeout-2021/ ※お受取の2時間前まで受付 

お渡し場所  本館1階 コーヒーハウス「ザ・カフェ」 11：30～19：30 

プレスリリース 

米粉パンのスモークサーモンサンドイッチ 

パテ・ド・カンパーニュ 

海の幸のマリネ 

ハンバーグステーキ和風おろしソース 

牛すね肉のカレー 

￥1,458（税込） 

￥2,160（税込） 

￥2,160（税込） 

￥2,160（税込） 

￥2,376（税込） 

https://www.hotel-newgrand.co.jp/takeout-2021/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

販売中メニュー    

プレミアム フィッシュ＆チップス    ￥1,620 ／ シェフのごちそうサラダランチ     ￥1,944 

ビーフカツスライダー              ￥2,592 ／ 骨付きチキンカレー              ￥1,944 

国産牛のビーフシチュー温野菜添え ￥3,024                                    （上記全て税込価格） 

 

お問合せ   宴会予約  045-681-1841（代） 10：30～18：30 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

テイクアウトを優雅に楽しむ！ プレミアムピクニックバスケット 

［価   格］ 2名様用 ￥10,000（税込） ※1日2組様限定 

［セット内容］ 

ナポパン・キッシュ・ビーフパイ各2個／コールドチキンのサラダ 

ピクルス／季節のフルーツ／焼菓子／ベジタブルチップス 

スパークリングワイン（ハーフボトル）／ミネラルウォーター 

バスケット・食器類 

［ご注文方法］ 

・電話 045-681-1841（代表） 宴会予約係 10：30～18：30 

・WEB https://www.hotel-newgrand.co.jp/takeout-2021/ 
※受取日3日前までのご予約をお願いいたします。 

※バスケット・食器類はご返却をお願いいたします。 

お渡し時に補償金として2万円をお預かりいたします。 

［お渡し・返却場所］ 本館1階 コーヒーハウス「ザ・カフェ」 11：00～13：00（18：00までに返却） 

本件に関するお問い合わせ 

株式会社ホテルニューグランド 

営業企画部 

横山ひとみ  中島桃子 

〒231-8520 横浜市中区山下町 10番地 

E-mail：  yokoyama@hotel-newgrand.co.jp 

m.nakajima@hotel-newgrand.co.jp 

Tel: 045-681-1877（直通） Fax: 045-663-3600 

必要な素材写真等がございましたら お気軽にご相談ください 

米粉パンのスモークサーモンサンドイッチ 

￥1,458（税込） 
 

もっちり食感の米粉パンに、自家製タルタルソース、

スモークサーモンをサンドしました。グルテンフリーメ

ニューです。 

自家製パテ・ド・カンパーニュ（100ｇ×2） 

￥2,160（税込） 
 

レバー、ベーコン、フォアグラ、など、ペースト状に

練り上げたパテは、パンに挟んでサンドイッチにもお

すすめ。ホテルメイドの美味しさを、真空パックに閉

じ込めてお渡しします。 

海の幸のマリネ（2人前） 

￥2,160（税込） 
 

海老、帆立、イカ、タコの魚介類をシェリービネ

ガーでマリネしました。クスクスとご一緒にお召

し上がりください。ご自宅でワインやシャンパン

に合わせるのもおすすめです。 

ハンバーグステーキ和風おろしソース 

￥2,160（税込） 
 

ホテル伝統の人気メニューのハンバーグステーキは、国産

牛を使用したボリュームある一品。醬油ベースのソースに大

根おろしのさっぱりとした味わいが魅力。 

牛すね肉のカレー 

￥2,376（税込） 
 

じっくりと時間をかけて丁寧に柔らかくなるまで煮込んだ国産

の牛すね肉に焙煎したカレー粉と数種類のスパイスで仕上げ

た、コク深い味わいのカレーです。 

https://www.hotel-newgrand.co.jp/takeout-2021/
mailto:yokoyama@hotel-newgrand.co.jp
mailto:m.nakajima@hotel-newgrand.co.jp

